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RLAUB IN BAD MITTERNDORF

URLAUB & GENUSS
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IN BAD MITTERNDORF BEIM ZAUCHENWIRT

m Herzen des Steirischen Salzkammergutes

Urlaub zu machen ist ein unvergessliches Erleb-
nis. Das fand auch Napoleon, der sogar in unsere
Gastzimmerdecke geschossen hat - wir meinen
aus Begeisterung. So geschichtstrachtig ist unser
Landgasthaus, der ,Zauchenwirt, und seit rund 90
Jahren heilen wir, die Familie Schrottshammer,
unsere Gaste in Bad Mitterndorf darin willkommen
- mit Herz und Seele eines Familienbetriebes.

In der 4. Generation kimmern sich Claudia und
Franz Schrottshammer mit ihren Mitarbeitern um

lhr Wohl. GenieBBen Sie erholsame Tage vor der

beeindruckenden Kulisse des machtigen Grimming
(2351m) - unser Haus bietet einen fantastischen
Blick auf unseren Hausberg. Wir stehen fir ehrli-
che Gastfreundschaft, bewusste Kiche und einen

herzlichen Umgang mit unseren Gasten.
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Wohnen Sie in einem unserer 14 Zimmer und er-
leben Sie Entspannung pur inmitten von Obst-
baumen und atemberaubender Gebirgslandschaft
wahrend lhres Urlaubes am familienfreundlichen

Genuss-Bauernhof.

e Familie Schnattehammen

3 * X %

m j MMER),
UNSERE 14 7ZIMMER (DZ, EZ, FAMILIENZI

STEIRISCHEN
MODERN MIT WELU\;E\SNTIEREN ERHOLSAME NACHTE.

- K ulinanil

DIE
TSCHAFT UND D
T DEM AMA-GUTESIEGEL

HHALTIGE
# ENTE UND NAC
STEHEN FUR E)I(DZEE,\IJ—'—_ VoM CHEF ZUBEREITET.

GAUMENFREU

UNSERE LANDWIR
AUSZEICHNUNG M

I 4. Genenatiany

CLAUDIA UND FRANZ SCHROTTSHAMMER
KUMMERN SICH UM IHR WOHL - BEREITS SEIT /i GENUSS

1654 IST DAS WIRTSHAUS ANZIEHUNGSPUNKT REGION > Auseniand
FUR GASTE UND EINHEIMISCHE. e OSTERREICH




m bis zu unserem Haus
UNSERE TERRASSE LOCKT AUCH IM WINTER - IN KUSCHELIGE DECKEN GEHULLT
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REZEPTIDEEN VOM KUCHENCHEF

2 SAIBLINGE ZU CA. 250G,
FILETIERT MIT HAUT « SALZ &
PFEFFER + ZITRONENSAFT -
WEISSMEHL ZUM WENDEN -
150G KARTOFFELN + 1 El, VER-
QUIRLT =+ 30G BUTTER -
SAUCE: 1 DL MALANSER RIES-
LING X SYLVANER ¢ 1 TL SCHA-
LOTTE, FEIN GEHACKT « 1 MSP
KNOBLAUCH, GEPRESST - 0,5 DL
DOPPELRAHM ¢ 3 EL SAUCE HOL-
LANDAISE+ 0,5 DLSCHLAGRAHM

Zauchenwirt * Restaurant - Zimmer [ i : ' W

Die Kartoffeln in feine Scheiben,
dann in dinne Streifen schneiden.
Danach im Sieb mit lauwarmem

Wasser grindlich die Starke auswa-
schen. AnschlieRend auf Kichen-

krepp abtrocknenund aufdem gesal-

zenen Fisch verteilen, der vorher mit
Zitronensaft betraufelt und durch
Mehl und verquirltes Ei gezogen
wurde. Fisch mit der ,Kartoffel-
seite“ nach unten in die Pfanne
heben und langsam in Butter-
schmalz braten. Er ist gar, wenn
die Oberseite sichtbar ,weil3* ist.

SAUCE: Weifwein zusammen mit
Schalotte und Knoblauch aufkochen
und bis auf 1/5 einreduzieren lassen.
Doppelrahm beigeben und erneut auf-
kochen. Mit der Sauce Hollandai-
se und dem Schlagrahm binden und
verfeinern.  Eventuell  nachwirzen,
aber nicht mehr aufkochen. Als Bei-
lagen schmecken uns dazu Tomaten,
Zucchini, Brokkoli oder Kartotten.
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REZEPTIDEEN VOM KUCHENCHEF

WWW.ZAUCHENWIRT.AT

URLAUB & GENUSS

auf

100G HEIDELBEEREN (EV. AUCH TIEFGEKUHLT) « 250
e 50ML MILCH « 4 EIDOTTER 1 TL VANILLEZUC
MEHL « 4 EIKLAR < 2 EL KRISTALLZU
SCHMALZ - STAUBZUCKE

GLA S

FAMILIE SCHROTTSHAMMER
GASTHAUS - PENSION
EIGENE LANDWIRTSCHAFT
Zauchen 1

A-8983 Bad Mitterndorf

Tel.: +43 (0) 3623/291

Fax: +43 (0) 3623/3928

www.zauchenwirt.at
info(@zauchenwirt.at

Familienrezepte osterreichischer unww O(W in BQ&I m‘ﬁlﬂﬂ&&ﬂ&

Hausmannskost im Restaurant

Q© Genussvolle Speisen aus frischen SKIGEBIET TAUPLITZALM
7 f < BAD AUSSEE ca.1750m
utaten vom eigenen Bauernhof K

Grillabend jeden Freitag im Sommer 5 '.-’;\'@
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Gratis-Skibus halt gegenuber

Fir d chmarren den Sauerrahm I.T‘it Milc.h, Dot.tern, 'Va’ﬁiﬂez.u‘c'ker . Loipeneinstieg 100m vom Haus s Gratis-Skibus O ..'°-.O‘
~vermi n. Mehl zugeben und glatt rihren. Eiklar mit Zucker zu einem nicht ganz i ! 2 15t K =
festeR:Schnee schlagen und behutsam in den Teig einriihren. In einer groBen Pfanne Gl T GRS 1 BUNDESSTRASSE B145 LIEZEN / TRAUTENFELS >
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Butterschmalz erhitzen. Teig eingieBeny gleichmalig verteilen und die Heidelbeeren
daruber streuen. Ins vorgeheizte Backrohr schieben und bei 180°C Umluft in ca. 8
Minuten fertig backen. Mit Staubzucker bestreuen und in der Form servieren. Dazu
passt hervorragend eine Kugel'eremiges Vanilleeis.

Hausmusik & Mitbringsel

. GRIMMING 2351m

Eigener idyllischer Fischteich

) 8 3438438438348 484G
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WARME KUCHE
taglich aul3er Montag:
1 bis 14 Uhr, 17 bis 20 Uhr

KINDERERMASSIGUNGEN

0 BIS 3 JAHRE frei

4 BIS9 JAHRE € 25,00 pro Tag

9 BIS12JAHRE € 35,00 pro Tag

13 UND 14 JAHRE: € 45,00 pro Tag
im Elternschlafzimmer inkl. Halbpension.
Ansonsten nach Vereinbarung.

HUNDE
Auch Hunde sind beim Zauchenwirt

herzlich willkommen: € 7,00 pro Tag

CHECK-IN / CHECK-OUT

Bitte sprechen Sie mit uns lhre
Anreisezeit ab, wir bemuhen uns, die
Zimmer bereits zu |lhrem Wunsch-
termin bezugsfertig zu haben. Auch
Abreisetermin frei nach Vereinbarung!

ZAHLUNGSMOGLICHKEITEN

Bar oder mit Bankomatkarte/Kredit-
karte vor Ort. (Im Ortszentrum von
Bad Mitterndorf gibt es drei Bargeld-

automaten.) Anzahlung moglich.

Alle Preise excl. Ortstaxe € 2,25 pro
Tag und pro Person.

www.zauchenwirt.at

GENUSS

REGION
OSTERREICH

NIKOLOSPIEL AM 5.12.
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ATTRAKTIVE PAUSCHALEN & FAMILIENANGEBOTE
Bei uns wohnen Sie ab € 42,- inklusive Fruhstucksbuffet!

Alle Pauschalen und Preise finden Sie auf www.zauchenwirt.at oder

Sie rufen uns einfach an: +43 (0) 3623/2911

HERAUSGEBER: FAM. SCHROTTSHAMMER, GRAFIK/LAYOUT: WWW.RODLAUER.AT, FOTOS: GUDRUN RODLAUER,
PRIVAT, TVB AUSSEERLAND, DIETAUPLITZ. IRRTUMER UND DRUCKFEHLER VORBEHALTEN. STAND: 10/2015 (}“



